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Queso de Cabra Semicurado con Pimenton

PRODUCTO Y PRESENTACION

DENOMINACION DEL PRODUCTO
Queso de Cabra Semicurado con Pimentdn

DESCRIPCION

Queso de cabra semicurado cremoso recubierto de pimentoén. Su
color célido y su acabado aromatico contrastan con el delicado
caréacter lacteo del interior.

FORMATOS

M250 (250 g), M500 (500 g), M1 (1 kg), M1 cuadrado (1,5 kg), M2 (2
kg), M8 (8 kg), M10 (10 kg), M3 barra (3 kg), cufias y formatos
especiales.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

PARAMETRO ESPECIFICACION

pH 5.2-5.3

Leche Leche de cabra pasteurizada
Acabado / proceso Pimentén

Maduracién 20-35 dias

Perfil Caréacter célido y sabroso de especias

VALOR NUTRICIONAL POR 100 G

NUTRIENTE

Valor energético

VALOR

1539/ 371 KkJ / kcal

Grasas 30g
Grasas saturadas 22 g
Hidratos de carbono 0g
Azlcares 0g
Proteinas 259
Sal 1,39

CONSERVACION Y VIDA UTIL

CONSERVACION Y VIDA UTIL

Conservar refrigerado entre 4°C y 15°C. 6 meses desde el fin de la
maduracioén.

MADURACION / PROCESO
20-35 dfas

TRANSPORTE
Mantener la cadena de frio desde la fabrica hasta el cliente.

ENVASE
Envasado al vacio

LIMITES MICROBIOLOGICOS

MICROORGANISMO CRITERIO

E. coli <1000 UFC/g
Estafilococos coagulasa positivos <1000 UFC/g
Salmonella spp.

Ausencia en 25 g

Listeria monocytogenes Ausencia en 25 g

Criterios de las especificaciones del fabricante.

INGREDIENTES Y DECLARACIONES

INGREDIENTES

Leche de cabra pasteurizada, cloruro calcico, coagulante
microbiano, fermento lactico, sal y pimentén.
ALERGENOS

Contiene LECHE.

IDENTIFICACION
RGSEAA 15.03330/TF. El EAN varia segun el formato.
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Resumen técnico del fabricante. Prevalece el etiquetado vigente aprobado.




