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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ghee de Cabra

PRODUCTO Y PRESENTACION CONSERVACION Y VIDA UTIL
DENOMINACION DEL PRODUCTO CONSERVACION Y VIDA UTIL

Ghee de Cabra Conservar en un lugar fresco y seco, protegido de la luz solar. Vida util:
B 6 meses desde la elaboracion.
DESCRIPCION

Ghee de cabra, una mantequilla de cabra clarificada de la gama
Tixoco. Un lacteo versatil para la cocina.

FORMATOS TRANSPORTE

935 ml, 445 ml, 370 mly 250 ml. Mantener la cadena de frio segun las indicaciones del fabricante.
ENVASE
Tarro de vidrio; cierre Twist Off 77 / 66

MADURACION / PROCESO
Grasa lactea clarificada

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD LIMITES MICROBIOLOGICOS

PARAMETRO ESPECIFICACION MICROORGANISMO CRITERIO
pH 5.5 Enterobacterias <10 UFC/g
Leche Lacteos de cabra Salmonella spp. Ausencia en 25 g
Acabado / proceso Mantequilla de cabra clarificada Listeria monocytogenes Ausencia en 25 g
Maduracién Grasa lactea clarificada o I )

Criterios de las especificaciones del fabricante.
Perfil Grasa lactea clarificada

VALOR NUTRICIONAL POR 100 G INGREDIENTES Y DECLARACIONES

NUTRIENTE VALOR INGREDIENTES

Mantequilla de cabra.
ALERGENOS

Contiene LECHE (leche de cabra).

Valor energético 3709 /902 kJ / kcal

Grasas 100 g

Grasas saturadas

71g IDENTIFICACION

RGSEAA 15.03330/TF. El EAN varia segin el formato.

Hidratos de carbono <0,5¢9
Azlcares <0,1g
Proteinas 0,64 g
Sal 0,09
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Resumen técnico del fabricante. Prevalece el etiquetado vigente aprobado.




